
LA CARTE
A  L ' E S S E N T I E L

S A L A D E  D E  G É S I E R S  D E  V O L A I L L E
Gésiers de volaille sautés au vinaigre balsamique,
œuf poché, oignons, noix, croutons, salade verte

 9 €  -  ( E N  P L A T  :  1 4 € )

D E M I - D O U Z A I N E  D ' E S C A R G O T S
100% pur beurre, élevés et préparés en Alsace (Hirsingue)

8 , 5 0 €

C A R P A C C I O  D E  B O E U F
Bœuf, copeaux de parmesan, huile d'olive,
tapenade de tomate, salade verte, frites fraîches

9 €  -  ( E N  P L A T  :  1 6 € )

E N T R É E S

P I È C E  D U  B O U C H E R
Selon arrivage, beurre Maître d'Hôtel ou sauce du chef

Accompagnement ; frites fraîches, légumes du jour ou spätzlés

 2 1 €

P A V É  D E  P O I S S O N
Salon arrivage, sauce beurre blanc, riz façon risotto et
légumes de saison

1 9 €

P L A T S

D E S S E R T S

S A L A D E  D E  F R U I T S  D E  S A I S O N  4 , 5 0 €

T A R T E  D U  J O U R

F O N D A N T  A U  C H O C O L A T  

C A F É  G O U R M A N D

Minimum 15min d'attente, servi avec boule de glace vanille

Tarte du jour, salade de fruits, boule de glace au choix

 5 , 5 0 €

 7 €

 7 €

G L A C E
Vanille, fraise, citron, chocolat, coco, café, pistache, framboise

 2 , 2 0 €  L A  B O U L E


