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DESSERTS 

Brick au munster

Brick croustillante garnie de munster fondant, servie avec salade.

Terrine au poivre

Terrine de porc (FR) relevée au poivre, accompagnée de crudités fraîches et de pain.

Salade de crudités

Assortiment de légumes frais, préparés selon la saison et servis avec une vinaigrette maison.

Soupe du jour

Soupe maison préparée avec des légumes de saison selon l’inspiration du moment.

Fondant au chocolat

Crème brulée du moment

Profiterole 

Prix et service compris

Pièce du boucher

Pièce de bœuf (FR), grillée à la demande et servie avec frites et salade.

Cordon bleu (15 minutes d’attente)

Cordon bleu maison de veau (FR), garni de jambon et de fromage. Servie avec frites et légumes.

Burger du chef

Pain burger artisanal, steak haché de bœuf Charolais 150g (FR), rösti, salade, oignons frits,

fromage à raclette et sauce barbecue. Servie avec frites et salade.

Poisson du moment

Filet de saumon poêlé, accompagné d’une sauce aux morilles et de légumes de saison.

DÉCOUVREZ ÉGALEMENT NOS SUGGESTIONS SUR ARDOISE, AU FIL DES SEMAINES, SELON

LES PRODUITS DE SAISON ET ARRIVAGES.
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Prix et service compris

MENU DU JOUR
Uniquement le midi

Plat du jour 15€

Entrée + plat ou plat + dessert 19€

Menu complet 21€

DÉCOUVREZ ÉGALEMENT NOS SUGGESTIONS SUR ARDOISE, AU FIL DES SEMAINES, SELON

LES PRODUITS DE SAISON ET ARRIVAGES.

MENU ENFANT 14€

Un sirop ou jus de fruit au choix

Knack frites ou nuggets frites ou filet de poulet sauce à la crème et frites

Une boule de glace ou brownie au chocolat ou un flan caramel


