DECOUVREZ EGALEMENT NOS SUGGESTIONS SUR ARDOISE, AU FIL DES SEMAINES, SELON LES PRODUITS DE SAISON ET ARRIVAGES.

Bruschetta tomate mozzarella Salade de crudités

Supplément jambon de la forét noire +2€

Salade chévre chaud

Cocktail de crevettes

Escargots X6

Escargots X12

Planchette apéritive a partager (2 personnes)

Assortiment de charcuterie

Salade césar

Salade paysanne

Salade vigneronne
Assiette tomate mozzarella

Gaspacho

Planchette finger food a partager (2 personnes)

Calamars frits, onion rings, ailettes de poulet, piments frits, coleslaw

Piéce du boucher

Piece de beeuf (FR), grillée a la demande et servie avec frites et salade.

Cordon bleu (15 minutes d’attente)

Cordon bleu maison de veau (FR), garni de jambon et de fromage. Servi avec frites et Iégumes.

Burger du chef

Steak haché de beeuf Charolais 150g (FR), mayonnaise au basilic, roquette, copeaux de parmesan,

lard grillé, tomates cerises aux herbes. Servi avec frites et salade.

Gambas flambées au pastis accompagnées de riz

Poisson du moment

Piece de poisson poélé au sésame, servi avec du risotto, tagliatelles de carotte, menthe et orange
Carpes frites et salade

Filet de truite aux amandes, riz et légumes

Filet de truite aux morilles, riz et Iiéegumes

Moelleux au chocolat (dessert glacé, voir carte des glaces )

Profiterole
Créme briilée du moment

Retrouvez également nos suggestions de desserts sur ardoise

Prix nets et service compris

ALESSENTIEL

En plat
14.00€
18.00€

16.00€

18.00€
16.00€

16.00€




DECOUVREZ EGALEMENT NOS SUGGESTIONS SUR ARDOISE, AU FIL DES SEMAINES, SELON LES PRODUITS DE SAISON ET ARRIVAGES.

e Un sirop ou jus de fruit au choix
¢ Knack, nuggets, burger a composer ou filet de poulet sauce a la creme.
Accompagné de frites ou de légumes de saison.

e Une boule de glace ou brownie au chocolat ou un flan caramel

Plat du jour 15€

Entrée + plat ou plat + dessert 19€

Menu complet 21€

Prix nets et service compris

ALESSENTIEL




DECOUVREZ EGALEMENT NOS SUGGESTIONS SUR ARDOISE, AU FIL DES SEMAINES, SELON LES PRODUITS DE SAISON ET ARRIVAGES.

Nature Classique

Créme, oignons, lardons Ketchup, moutarde, cheddar, salade verte, tomate,

Gratinée cornichons, oignons rouges

Créme, oignons, lardons, emmental Fumeé

Saumon fumé Sauce barbecue, cheddar, roquette, lard grillé,
Créme, oignons, saumon fumé, capres, emmental cornichons, oignons frits

Forestiere Poulet

Créme, oignons, lardons, champignons de Paris frais, emmental Filet de poulet pané, mayonnaise, emmental, oignons

Escargots rouges pickles, tomate, salade

Creme, oignons, escargots, fromage, beurre persillé Effiloché 22.00€

Cheévre et miel Effiloché de porc, sauce barbecue, salade, duo de chou,

Créme, oignons, palets de chévre, miel de fleurs oignons confits

Munster

Creme, oignons, munster, emmental

Prix nets et service compris

ALESSENTIEL




